
Wenn es draussen heiss ist und Ihnen die mächtige Plata-
ne auf unserer Terrasse wohltuenden Schatten spendet, dann 
ist es Zeit für unsere neue Sommerkarte! Wir sind stolz  
darauf, Ihnen auch in diesem Sommer ein erfrischendes  
Potpourri aus neuen Kreationen, sowie altbewährten Klassikern 
anbieten zu können. 
 
Die erlesenen Weine aus unserer Getränke- und Rari- 
tätenkarte runden selbstverständlich unser Angebot ab, und un-
sere Sommelière/Restaurantleiterin mit ihrem gesamten Ser-
viceteam unterstützt Sie gerne bei der entsprechenden Auswahl. 
 
Wir freuen uns auf jeden Fall sehr, Sie in unserem Haus  
begrüssen zu dürfen, ob an der Bar, auf der Terrasse, in der Cigar 
Lounge oder im Restaurant, unsere vollste Aufmerksamkeit ist 
Ihnen gewiss. Schön, sind Sie da!
 
 
 
Herzlichst,

 
Ihre Gastgeber

Willkommen 
in der Sonne.
Mein Haus ist dein Haus.

Liebe Gäste und Freunde der Sonne Seuzach



SOMMERLICHE SUPPEN

Wassermelonen-Gazpacho	  	 11.5
kalte Suppe von Wassermelone, Tomate, Gurke und Minze

	

Zucchini-Kokossuppe	 12.5
mit Zwiebel und Kokosmilch

Frische
salate.

FRISCHE SALATE

„Shaking Salad“, unser Genuss Highlight	 11.5
Blattsalate mit Sonnenblumenkernen und Datteltomaten

Feiner Wurst-Käse Salat								        24.5
auf grünem Salatbouquet mit Sonnenblumenkernen und Datteltomaten 

Pfirsich-Burrata Caprese	 16.5
Gegrillte Pfirsichscheiben mit Burrata an süsslicher Minz-Pesto, garniert mit Granatapfelkernen

Sommerliche
suppen.



KALTE VORSPEISEN

Klassisches Rindstatar 					    als Vorspeise 	 19.5
mit Garnitur, serviert mit Toast und Butter 					    als Hauptgang	 32.5

Trio von Wassermelone, Feta und Gurke						     14.5
Wassermelonen-Confit auf marinierten Fetawürfeli und Gurkencarpaccio

Tuna Tatar Asia-Style 					    als Vorspeise	 19.5
mit Ingwer, Limette, Sesam und Sojasauce 					     als Hauptgang	 32.5

Feines
zum teilen.

FEINES ZUM TEILEN 

Kalter Mezze-Teller: hausgemachte Dips mit Pita Brot	 31

Hummus:                         Kichererbsen, Tahini und Zitronensaft

Muhammara:                   getrocknete Tomaten, Walnuss und rote Peperoni

Randen-Mutabel:            Randen, Cashew, Orangen- und Zitronenzeste

Baba Ganoush:                gegrillte Aubergine, Peperoni und Zitronensaft

Auberginen-Mutabel:     gegrillte Aubergine, Joghurt, Tahini und Zitronensaft

Kalte 
vorspeisen.



FLEISCHLOS GLÜCKLICH

Santa Salvia						    
Handgemachte Spinat-Ricotta Ravioli an Salbeibutter

				    als Vorspeise   (4 Stk.)	 17.5
				    als Hauptgang (7 Stk.)	 29.5

Indisches Kichererbsen-Kartoffelcurry					     26.5
serviert mit Reis

Sonnen Quinoa-Randen Burger	 28.5
mit Avocadomus, serviert mit Coleslaw und Pommes Frites

Tagliatelle Primavera				   24.5
mit Cherrytomaten, frischem Rucola und Parmesan, an Knoblauch und Olivenöl

Manwars Pappardelle				   26.5
mit Morcheln, Erbsen und Oliven, an Tomatenpesto und Parmesan			 

FRISCHER FISCH

Gegrilltes Tuna Steak mit Kräutern			   42
mit Peperoni- und Zitronen-Coulis, inklusive einer Beilage und Sauce nach Wahl

Steak vom schottischen Lachs						      35.5
mit Peperoni- und Zitronen-Coulis, inklusive einer Beilage und Sauce nach Wahl

Würzige Eglifilets mit Ratatouille	 36
serviert mit Salzkartoffeln

Fleischlos
glücklich.

Frischer
fisch.



Frischer
fisch.

FLEISCHTIGER

Goldbraunes „Cordon Bleu“  				    Vom Schwein	 34.5
serviert mit Pommes Frites und Gemüsegarnitur				    Vom Kalb	 42.5
(würzigere Option: Chorizo anstelle von Schinken)

					   

Sonnenburger	 25.5
Rinds-Patty mit Salatblatt, Tomate, Essiggurke, Zwiebeln und Cocktailsauce
serviert mit Coleslaw und Pommes Frites

								        mit Gruyère		  3
								        mit Speck		  3

Klassisches Rindsfilet-Stroganoff 						      44.5
an Paprikarahmsauce, serviert mit Reis

Poulet Satay Asia-Style							       29.5
Spiessli mariniert mit Zitronengras, Kurkuma, Ingwer und Knoblauch, 
serviert mit Sweet Chili Sauce und Salat

Rindsfilet (AUS)						      150g 	 42.5
vom Grill, inklusive einer Beilage und Sauce nach Wahl		  	 250g	 53.5

Rinds-Entrecôte (AUS)					     250g	 46.5
vom Grill, inklusive einer Beilage und Sauce nach Wahl			   350g	 57.5

Beilagenauswahl: 
Spinat mit Zwiebeln, saisonales Gemüse, Salzkartoffeln, Tagliatelle, Reis oder Pommes Frites	

zusätzliche Beilage                  5

Saucenauswahl:
Chimichurri, Malbar Pfeffersauce, Curry Butter oder Café de Paris	

zusätzliche Sauce                    3

Fleisch
tiger.





Für die
kleinen.

	 FÜR DIE KLEINEN

Butternudeln mit Tomatensauce	 16.5
serviert mit Rüebli und Broccoli

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites	 18.5 

NASCHTISCH
	
Mango Mousse mit Passionsfrucht-Sorbet	 10.5

NY Cheese Cake	 12.5
mit gemischten Beeren und Schlagrahm

Frische Beeren mit Zitronen-Limetten-Sorbet	 11.5

Schoko-Brownie mit einer Kugel Glace	 9.5

Eiskaffee
						      gross	 11.5
						      klein	 9
						      mit Schuss	 2.5
						      mit Espresso	 2.5

Glace, Sorbets und Coupes finden Sie auf unserer Mövenpick-Karte!

Nasch-
tisch.



Dekla  
ration.

Sehr geehrter Gast

Wir beziehen unsere Produkte wo immer möglich aus der Region und achten 
beim Einkauf auf Gütesiegel.

Brot					     Schweiz		  Bäckerei Haudenschild 
								        Hettlingen
Fisch & Krustentiere						     werden separat deklariert
Schweinefleisch			   Schweiz
Kalbfleisch				    Schweiz	
Rindfleisch				    Schweiz / Australien	
Geflügel				    Schweiz / Frankreich
Wurst und Fleischwaren		  Schweiz / Spanien / Italien

Fleisch aus Australien kann mit Hormonen und leistungsfördernden 
Mitteln behandelt worden sein.

Allergene-Info:

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen  
auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

Herzliche Grüsse

Ihr Küchenteam


