
Wein • Hotel • Restaurant • Bar • Zigarrenlounge

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION Thunfisch: Pazifik, Seezunge: Frankreich, Rind Schweiz: & Australien, 
Perlhuhn: Frankreich, Entenleber: Frankreich
Bei Fragen zu Allergenen können Sie sich gerne an unser Servicepersonal wenden.

MENÜ
Tuna Tataki 
Salade Niçoise, Vinaigrette	

Hummerbisque 
Zitronengras, Hummer, Chili	

Perlhuhn 
Trüffel, Foie Gras, Kohlrabi, Sauce Albufeira	

Saint Felicien 
Panforte, Feigenchutney 

Crêpes Suzette, Orangenvariation, Minzsorbet

Menü: CHF 125.00 (5 Gang), CHF 109.00 (4 Gang ohne Käse oder Dessert),  
Weinbegleitung: CHF 72.00 (5 Gang), CHF 60.00 (4 Gang) pro Person

VEGETARISCH	�

Gebackener Ziegenkäse 
Cicorino Rosso, Kürbiskerne, Feigendressing

Pommes Anna,  
Ratatouille, Basilikum, Burrata

Œufs en Meurette 
Weisswein, Pilze, Spinat

Saint Felicien 
Panforte, Feigenchutney 

Crêpes Suzette, Orangenvariation, Minzsorbet

Menü: CHF 110.00 (5 Gang), CHF 95.00 (4 Gang ohne Käse oder Dessert),  
Weinbegleitung: CHF 72.00 (5 Gang), CHF 60.00 (4 Gang) pro Person 



Wein • Hotel • Restaurant • Bar • Zigarrenlounge

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION Thunfisch: Pazifik, Seezunge: Frankreich, Rind Schweiz: & Australien, 
Perlhuhn: Frankreich, Entenleber: Frankreich
Bei Fragen zu Allergenen können Sie sich gerne an unser Servicepersonal wenden.

ENTRÉES
	�  Schweizer Franken

Tuna Tataki 
Salade Niçoise, Vinaigrette	  
		  29.00

Hummerbisque 
Zitronengras, Hummer, Chili	  
		  24.00

Gebratene Entenleber 
Granny Smith, Vanille, Röstzwiebeln 	  
		  26.00

Rindstatar 
konfiertes Eigelb, Cornichons, Rote Zwiebel	  
		  29.00

Gebackener Ziegenkäse 
Cicorino Rosso, Kürbiskerne, Feigendressing	  
		  18.00

Lauchquiche 
Mesclunsalat, Eingelegtes	  
		  16.00



Wein • Hotel • Restaurant • Bar • Zigarrenlounge

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION Thunfisch: Pazifik, Seezunge: Frankreich, Rind Schweiz: & Australien, 
Perlhuhn: Frankreich, Entenleber: Frankreich
Bei Fragen zu Allergenen können Sie sich gerne an unser Servicepersonal wenden.

PLATS PRINCIPAUX
		  Schweizer Franken

Chateaubriand 
Gratin Dauphinois, Ratatouille, Sauce Béarnaise	  
		  69.00

Sole Meunière 
Salzkartoffeln, Spinat, Kapern 
		  59.00

Boeuf Bourguignon 
Kartoffelmousseline, Perlzwiebeln, Speck, Champignons 	  
		  43.00

Hâchi Parmentier 
vegetarisch	  
		  39.00

Œufs en Meurette 
Weisswein, Pilze, Spinat	  
		  37.00

Perlhuhn 
Trüffel, Foie Gras, Kohlrabi, Sauce Albufeira	  
		  52.00



Wein • Hotel • Restaurant • Bar • Zigarrenlounge

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MWST.

FLEISCH- UND FISCHDEKLARATION Thunfisch: Pazifik, Seezunge: Frankreich, Rind Schweiz: & Australien, 
Perlhuhn: Frankreich, Entenleber: Frankreich
Bei Fragen zu Allergenen können Sie sich gerne an unser Servicepersonal wenden.

DESSERTS
� Schweizer Franken

Crème Brûlée 
gratinierte Beeren, Lavendeleis	  
		  14.00

Crêpes Suzette 
Orangenvariation, Minzsorbet	  
		  17.00

Tarte fine aux Pommes 
Vanilleglace	  
		  13.00

Saint Felicien 
Panforte, Feigenchutney 	  
		  18.00

Glace oder Sorbet	  
Glace: Schokolade, Sauerrahm, Sorbet: Himbeer, Zwetschgen 
		  Kugel/5.00 
mit Rahm		  +2.50


