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22 STEIN AM RHEIN

4-Gang-Menü
inkl. Wein 100.– 
ohne Wein 75.–

Hotel Rheinfels

Rhigass 8, 8260 Stein am Rhein 
T +41 52 741 21 44 
info@rheinfels.ch 
www.rheinfels.ch

Gastgeber: Max, Doris &  
Susanne Schwegler

Geöffnet: Do–Di

Gerne verwöhnen wir Sie mit unserer 
marktfrischen Küche mit magischem 
Ausblick auf den Rhein. Max Schwegler 
steht für Sie selbst am Herd und legt Wert 
auf regionale und saisonale Produkte, welche 
von Doris Schwegler und dem Team gereicht 
werden.

Für unsere Fischgerichte, welche einheimische 
Produkte mit französischer Kochkunst vereinen, 
sind wir weitherum bekannt.

Forellen Carpaccio
 Sauvignon Blanc, WeinSTAMM, Thayngen

Wildschwein Dim Sum
 Schiller Hohestäi 2022, Weingut Florin, Stein am Rhein

Gebratenes Zanderfilet
auf Spargelrisotto und Weissweinschaum

 Zwaa Weiss, Baumann Weingut, Oberhallau / Weingut Bad Osterfingen

Weisse Schokolade trifft auf frische Erdbeeren
 OpPORTun, WeinSTAMM, Thayngen

4-Gang-Menü
inkl. Wein 135.– 
ohne Wein 98.–

Ohringerstrasse 2, 8472 Seuzach 
T +41 52 338 08 08 
welcome@sonne-seuzach.ch 
www.sonne-seuzach.ch

Gastgeber: Armin Waldvogel, 
Küchenchef: Timur Asadullaev

Mo–Fr 12–24 Uhr 
Sa nur Barbetrieb 16–24 Uhr

Bei uns fühlen Sie sich wohl! Die lässige 
Bar-Lounge, das gemütliche Restaurant 
oder die mondäne Zigarrenlounge laden 
zum Verweilen ein. Der Genuss steht bei uns 
an erster Stelle. Ein Business-Lunch oder ein 
gediegenes Dinner, ein Glas oder auch eine 
Flasche Wein. Vom Apéro bis zum Digestiv. 
Alles kann - nichts muss. Die Regionale Küche 
mit internationalem Einschlag wird vom 
Weinkeller mit regionalen Weinen bis internati-
onalen Raritäten, unterstrichen! 

Sonne Seuzach

Weisser Spargel
Salzzitrone, Bärlauch, Kräuterseitling

 Sauvignon Blanc 2022, Trotte Löhningen

Konfierte Lachsforelle 
Erbsen, Morcheln, Spinat

 Element 5 2021, Blanc de Noir, Rötiberg-Kellerei, Wilchingen / aagne wein-
gut, Hallau / Weingut Lindenhof, Osterfingen / WeinSTAMM, Thayngen

Entrecôte von der Alten Kuh
Grüner Spargel, Apricoboshi, Panisse, Jus de Boeuf 

 ZWAA 2017, Pinot Noir, Baumann Weingut, Oberhallau / Weingut Bad 
Osterfingen

Jersey Blue
Portwein, Schlorzifladen

 Rubino 2019, Cabernet Jura (Porto), Trotte Löhningen 

Rhabarber
Sauerrahm, Holunderblüte, weisse Schokolade 

 Bliss 2020, Muscaris von WeinSTAMM, Thayngen
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Ohringerstrasse 2, 8472 Seuzach 
T +41 52 338 08 08 
welcome@sonne-seuzach.ch 
www.sonne-seuzach.ch

Gastgeber: Armin Waldvogel, 
Küchenchef: Timur Asadullaev

Mo–Fr 12–24 Uhr 
Sa nur Barbetrieb 16–24 Uhr

Bei uns fühlen Sie sich wohl! Die lässige 
Bar-Lounge, das gemütliche Restaurant 
oder die mondäne Zigarrenlounge laden 
zum Verweilen ein. Der Genuss steht bei uns 
an erster Stelle. Ein Business-Lunch oder ein 
gediegenes Dinner, ein Glas oder auch eine 
Flasche Wein. Vom Apéro bis zum Digestiv. 
Alles kann - nichts muss. Die Regionale Küche 
mit internationalem Einschlag wird vom 
Weinkeller mit regionalen Weinen bis internati-
onalen Raritäten, unterstrichen! 

Sonne Seuzach

Weisser Spargel
Salzzitrone, Bärlauch, Kräuterseitling

 Sauvignon Blanc 2022, Trotte Löhningen

Onsenei
Erbsen, Morcheln, Spinat 

 Element 5 2021, Blanc de Noir, Rötiberg-Kellerei, Wilchingen / aagne wein-
gut, Hallau / Weingut Lindenhof, Osterfingen / WeinSTAMM, Thayngen

Kohlrabi à la Crème
konfierte Champignons, Dill, Kartoffelmousseline

 ZWAA 2017, Pinot Noir, Baumann Weingut, Oberhallau / Weingut Bad 
Osterfingen

Jersey Blue
Portwein, Schlorzifladen

 Rubino 2019, Cabernet Jura (Porto), Trotte Löhningen 

Rhabarber
Sauerrahm, Holunderblüte, weisse Schokolade 

 Bliss 2020, Muscaris von WeinSTAMM, Thayngen

Diessenhoferstr. 23, 8466 Trüllikon  
T +41 52 319 13 17 
info@hirschen-truellikon.ch  
www.hirschen-truellikon.ch

Gastgeber: Thomas Zwicky & 
Géraldine Schleicher

Geöffnet: Di–Sa

Hirschen Trüllikon

4-Gang-Menü 
inkl. Wein 108.– 
ohne Wein 84.–

Gemüse Tatare mit Wachtel Spieleglei
Dörrtomatenfrischkäse, Kräutersalat und Gemüseknusper

 Stadt Schaffhauser Heerenberg Pinot Blanc 2022 WeinKeller.sh, 
Schaffhausen

Suppe vom Trülliker Spargel
mit Vanille parfümiert

 Sauvignon Blanc 2022, aagne weingut, Hallau

Gebratene Züri Oberländer Bio Kräuterseitlinge,
Weisser Trülliker Spargel, Truttiker Grünspargel
Sauce Holandaise und Pizokel

 Goldsigel Edition 2020, GVS Weinkellerei, Schaffhausen

Rhabarber – Mascarpone Mille Feuille
mit Erdbeeren

 Orion 2023, Hedinger Weingut & Kellerei, Wilchingen

Seit 1894 wird im Gilde-Restaurant 
Hirschen Trüllikon Gastfreundschaft von 
der gleichen Familie gelebt und zelebriert. 
Wir setzen auf saisonale Gaumenfreuden aus 
regionalen Produkten. In unserer Weingalerie 
präsentieren wir neben Gewächsen aus 
dem Schaffhauser Blauburgunderland auch 
Eigenbau-Weine vom hauseigenen Rebberg. 
Übernachten Sie in einem unserer Hotelzimmer 
nach einem genussvollen Festival-Abend!
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4-Gang-Menü 
inkl. Wein 135.– 
ohne Wein 98.–




